
NUESTRA FILOSOFÍA

«Hacer un gran vino es un acto de generosidad, de pensar siempre en el otro 

que lo degustará. Nuestra misión es producir series limitadas de grandes  

vinos, elaborados con orgullo en Argentina».

VIÑEDO

. Ubicación: uva proveniente de viñedos de finca «La Zulema», Agrelo, 

Luján de Cuyo.

. Altura sobre el nivel del mar: 980 mts en Viñedos de Agrelo. 

. Composición: 100% s

. Antiguedad: plantado en 1992

. Rendimiento por hectárea: 10.000 botellas/ha.

COSECHA

. Cosecha: P

. Brix: 21,2°

. Cosecha manual en cajas de 18 kg.

VINIFICACIÓN

. Cosecha y seleccion manual de racimos.
. Algunas horas de maceración prefermentativa entre 5°C y 8°C.

. Fermentación alcohólica a bajas temperaturas en tanques de acero 

inoxidable.

. Sin fermentación maloláctica.

. Sin añejamiento en madera.

. Alcohol: 12,8%

. Acidez total: 6,11 g/l (ácido tartárico). 

. Ph: 3,20

. Azúcar: <

. Embotellado: Julio 

. Producción: 3.000 cajas.

NOTAS DE DEGUSTACIÓN
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NUESTRA FILOSOFÍA

«Hacer un gran vino es un acto de generosidad, de pensar siempre en el otro 

que lo degustará. Nuestra misión es producir series limitadas de grandes  

vinos, elaborados con orgullo en Argentina».

VIÑEDO

. Ubicación: uva proveniente de viñedos de finca «La Zulema», Agrelo, 

Luján de Cuyo.

. Altura sobre el nivel del mar: 980 mts en Viñedos de Agrelo. 

. Composición: 100% chardonnay.

. Antiguedad: plantado en 1992

. Rendimiento por hectárea: 5.000 botellas/ha.

COSECHA

. Cosecha: Febrero 2020.

. Brix: 23,1°

. Cosecha manual en cajas de 18 kg.

VINIFICACIÓN

. Cosecha y seleccion manual de racimos.
. Algunas horas de maceración prefermentativa entre 5°C y 8°C.

. Fermentación alcohólica a bajas temperaturas en tanques de acero 

inoxidable.

. Sin fermentación maloláctica.

. Sin añejamiento en madera.

. Alcohol: 13,5%

. Acidez total: 5,8  g/l (ácido tartárico). 

. Ph: 3,31

. Azúcar: 1,8 g/l

. Embotellado: Febrero 2021 

. Producción: 1.000 cajas.

NOTAS DE DEGUSTACIÓN

«color a m a r i l lo limón   con   un   matiz   verdoso   brillante.  Excelente   

intensidad aromatica.  En   su  aroma  se  perciben  frutos   tropicales,  como  piña,  

mango,  banana,  y  notas  a  caramelo.  En boca es intenso y suave, con    una acidez

equ i l i br ada logrando un final prolongado y elegante ».

FINCA LA ZULEMA CHARDONNAY 2020  



OUR PHILOSOPHY

«Making a great wine is an act of generosity, always considering the one 

who will taste it. Our mission is to produce limited series of great wine 

proudly made in Argentina».

VINEYARD

. Location: “La Zulema” vineyard in Agrelo, Lujan de Cuyo.

. Altitude: 980 metres/ 3200ft over sea level. 

. Composition: 100% s

. Vine age: planted in 1992.

. Yield per hectar: 10.000 bottles/ha.

HARVEST

. Harvest: Be

. Brix: 21,2°

. Manual harvest in cases of 18 kilos.

VINIFICATION

. Manual harvest and selection of bunches and grapes in the winery

. Grapes harvested in three stages to achieve the full varietal potential.

. Few hours hours of pre-fermentation maceration between 41-47 °F.

. Fermentation in stainless steel tanks at low temperatures. 

. No malolactic fermentation.

. No oak aging.

. Alcohol: 12,8%

. Total acidity: 6,11 g/l (

. Ph: 3,21

. Sugar: < 1

. Bottled: July 2018.

. Production: 3.000 cases.

TASTING NOTES
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OUR PHILOSOPHY

«Making a great wine is an act of generosity, always considering the one 

who will taste it. Our mission is to produce limited series of great wine 

proudly made in Argentina».

VINEYARD

. Location: “La Zulema” vineyard in Agrelo, Lujan de Cuyo.

. Altitude: 980 metres/ 3200ft over sea level. 

. Composition: 100% chardonnay.

. Vine age: planted in 1992.

. Yield per hectar: 5.000 bottles/ha.

HARVEST

. Harvest: February 2020

. Brix: 23,1°

. Manual harvest in cases of 18 kilos.

VINIFICATION

. Manual harvest and selection of bunches and grapes in the winery

. Grapes harvested in three stages to achieve the full varietal potential.

. Few hours hours of pre-fermentation maceration between 41-47 °F.

. Fermentation in stainless steel tanks at low temperatures. 

. No malolactic fermentation.

. No oak aging.

. Alcohol: 13,5%

. Total acidity: 5,8 g/l    (tartaric acidity) 

. Ph: 3,31

. Sugar: 1,8 g/l

. Bottled: February 2021

. Production: 1.000 cases.

TASTING NOTES

«A lemon-y e llow color whit a bright green hue,  extremely aromatic   

with noticeable notes on tropical fruits, like pineapple, mango, banana and with notes  

of caramel. The palate is intense and smooyh, with balanced acidity and a long elegant

finish, making it great for food pairing ».

FINCA LA ZULEMA CHARDONNAY 2020  


